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株式会社フジ（本社：広島県広島市  ／ 代表取締役社長：山口
やまぐち

 普
ひろし

）は、２０２６

年５月１６日（土）から、「土用の丑の日」商品のご予約承りを開始いたしますので、

ご案内申し上げます。 

 

今年も「土用の丑」に向けて、バラエティ豊かなうなぎ商品をご用意いたしました。  

本年は、天然醸造醤油のたれで仕上げた「宮崎県産八本木樽うなぎ蒲焼」や、素材本

来の味を生かした「鹿児島県産じっくり焼きうなぎ蒲焼」を中心に、製法や味わいの

異なる多彩なラインアップを取り揃えております。このほか、手焼きや白醤油焼きな

どのこだわりの蒲焼に加え、お重や巻きずし、うなぎと相性の良いお酒やお肉商品ま

で豊富に展開いたします。お好みに合わせた商品で、土用の丑の食卓を彩るご提案を

いたします。 

 

ご予約は、当社が運営するフジ、フジグラン、マックスバリュ、マルナカ、ザ・ビ

ッグの店頭、またはフジネットショップおよびマックスバリュ・マルナカオンライン

ストアにて承っております。詳しくは店頭カタログまたは土用の丑の日専用サイトを

ご覧ください。 

 

今後も当社は、新鮮な食材や旬の味わいを感じられる商品をお届けすることで、お  

客さまの日々に楽しさを提供するとともに、予約販売の推進により食品ロス削減への  

取り組みを進めてまいります。 

 

 

【フジ／フジグラン店舗】【マックスバリュ／マルナカ店舗】【ザ・ビッグ店舗】  

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

※「フジ／フジグラン」店舗、「マックスバリュ／マルナカ」店舗、「ザ・ビッグ」店舗ではカタログが異なります。  

「土用の丑の日」商品ご予約承り開始！ 
― フジこだわりのうなぎで猛暑に勝つ！  ― 



 

【商品の一例】 

＜フジ／フジグラン／マックスバリュ／マルナカ店舗＞ 

■宮崎県産 【八本木樽】うなぎ蒲焼（大）  

 １尾（有頭）約１６０ｇ、たれ付き 

 価格：１，９８０円（税込２，１３８．４０円）  

     ＋２００ポイントプレゼント  

 宮崎県産うなぎを天然醸造「八本木樽醤油」を使用  

したたれで仕上げた蒲焼です。天然熟成の醤油なら  

ではの深いコクと炭火で焼き上げた香ばしさ、ふっ 

くらとした食感が特徴です。  

 

 

■鹿児島県産 【じっくり焼き】うなぎ蒲焼（大）  

 １尾（有頭）約１６０ｇ、たれ付き 

 価格：１，９８０円（税込２，１３８．４０円）  

     ＋２００ポイントプレゼント  

 鹿児島県産うなぎを使用し、“じっくり焼き”製法  

 で仕立てた蒲焼です。余分な脂を落とし旨味を引き  

出すことで、たれがしっかりとしみ込んだ味わいに。 

 あっさりとしたたれが素材の良さを引き立てます。  

 

 

■うな重 

鹿児島県産うなぎ１／２尾分使用 

 たれ、山椒付き 

 容器サイズ：２０．９×１１．４ｃｍ  

価格：１，６８０円（税込１，８１４．４０円） 

     ＋２００ポイントプレゼント  

 鹿児島県産の豊富できれいな地下水を用い、大切に 

育てた「旨水の鰻」のうな重です。こだわりのたれ 

で焼き上げた蒲焼は、箸で切れるほどの柔らかさが 

自慢の一品です。 

 

 

■魚屋の１尾まるごと国産うなぎ丼 

鹿児島県産うなぎ「じっくり焼き」１尾使用 

 容器サイズ：直径２２．４ｃｍ  

 価格：２，８００円（税込３，０２４円）  

 鹿児島県産うなぎの「じっくり焼き」１尾を まるご 

 と盛り付けた、食べ応えのあるうなぎ丼です。土用 

 の丑の日を彩るボリューム満点の丼に仕上げました。  

 

 



【フジ／フジグラン店舗  ご予約承り概要】 

ご予約期間：土用の入り ５月１６日（土）～７月８日（水）まで 

       土 用 の 丑 ５月１６日（土）～７月１５日（水）まで  

         ※商品によって承り期間・受け渡し期間が異なります。 

お渡し期間：土用の入り ７月１９日（日）・２０日（月・祝）１０時～  

        土 用 の 丑 ７月２５日（土）・２６日（日）１０時～  

店 舗 承 り：フジ／フジグラン ９４店舗 

               ※店舗によって、一部取り扱いのない商品がございます。  

  ＷＥＢ承り：フジネットショップ 

           ＵＲＬ：https://shop.the-fuji.net/ 

        

＜特  典＞  

ご予約のお客さま限定！エフカポイントプレゼント！ 

   対象の商品をご予約でエフカポイントが貯まる！ 

   最大４００ポイントをプレゼントいたします。  

※一部対象外商品がございます。  

※フジネットショップのネット決済はフジネットショップポイントが貯まります。  

 

【マックスバリュ／マルナカ店舗 ご予約承り概要】 

ご予約期間：土用の入り ５月１６日（土）～７月８日（水）まで  

       土 用 の 丑 ５月１６日（土）～７月１５日（水）まで  

         ※商品によって承り期間・受け渡し期間が異なります。 

お渡し期間：土用の入り ７月１９日（日）・２０日（月・祝）１０時～ 

        土 用 の 丑 ７月２５日（土）・２６日（日）１０時～ 

店 舗 承 り：当社が運営する中国・四国・兵庫エリアの 

マックスバリュ／マルナカ ３３０店舗 

  ＷＥＢ承り：マックスバリュ・マルナカ  オンラインストア 

          ＵＲＬ：https://onlinestore.maxvalu.co.jp/ 

 

＜特  典＞ 

ご予約のお客さま限定！ＷＡОＮ ＰОＩＮＴプレゼント！ 

   対象の商品をご予約でＷＡОＮ ＰОＩＮＴが貯まる！ 

   最大４００ポイントをプレゼントいたします。  

※一部対象外商品がございます。  

 

 

 

■食品ロス削減に向けた予約販売を推進！  

 当社では食品ロス削減につなげるため、お客さまへカタログ  

でのご予約をおすすめしております。店頭での販売に加え、 

予約販売を活用することで需要に見合った生産を行い、廃棄 

量の削減に努めています。 

 

 

 

 

 

 

スマートフォンからの 

アクセスはこちら 

 

 

 

 

 

スマートフォンからの 
アクセスはこちら 

https://shop.the-fuji.net/
https://onlinestore.maxvalu.co.jp/


【商品の一例】 

＜ザ・ビッグ店舗＞ 

■宮崎県産 うなぎ蒲焼 

 １尾 約２００ｇ 

 価格：１，９７０円（税込２１２７．６０円）  

     ＋１００ポイントプレゼントト 

 うなぎの名産地である宮崎県で育成したうなぎ  

 を厳選し、外は香ばしく、中はふっくらと焼き  

上げました。 

 

■うな重 

鹿児島県産うなぎ使用 

 価格：１，５７０円（税込１６９５．６０円）  

     ＋５０ポイントプレゼント  

 鹿児島県産のうなぎを使用し、適切な火入れで  

 身の柔らかさを引き出した蒲焼をうな重に仕上  

げました。素材の旨味が活きた、食べ応えのあ 

る味わいです。 

 

 

【ザ・ビッグ店舗 ご予約承り概要】 

ご予約期間：５月２３日（土）～７月１７日（金）まで 

         ※オンラインストアは最終日２４時までの承りとなります。 

お渡し期間：７月２４日（金）～２６日（日）  

店 舗 承 り：当社が運営する中国・四国・兵庫エリアのザ・ビッグ ４３店舗 

  ＷＥＢ承り：マックスバリュ・マルナカ  オンラインストア 

          ＵＲＬ：https://onlinestore.maxvalu.co.jp/ 

 

＜特  典＞ 

①  ご予約のお客さま限定！ＷＡＯＮ ＰＯＩＮＴプレゼント！ 

    対象の商品をご予約でＷＡＯＮ ＰＯＩＮＴが貯まる！ 

    最大１５０ポイントをプレゼントいたします。  

 

②   うなぎ 1 尾のご予約につき「たれ小袋」３個プレゼント！  

 

 

 

 

 

 

スマートフォンからの 
アクセスはこちら 

https://onlinestore.maxvalu.co.jp/

