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株式会社フジ（本社：広島県広島市  ／ 代表取締役社長：山口
やまぐち

 普
ひろし

）は、「土用の

丑の日」商品のご予約承りを開始いたしますので、ご案内申し上げます。  

 

 今年も「土用の丑」に向けて、バラエティ豊かなうなぎ商品をご用意いたしました。

おいしさにこだわり、じっくりと焼き上げた蒲焼や、香ばしい風味が特徴の炭火焼き、

新しいおいしさを感じられる白醤油焼など、素材・製法にこだわった多彩なうなぎを

ご用意しております。また、うなぎを１尾丸ごと贅沢に使用したうな重や、うなぎと

黒毛和牛をセットで楽しめる逸品など、ご家族皆さまで楽しめるラインナップとなっ

ております。 

 

ご予約は、２４時間いつでもご注文いただけるオンラインストア、もしくは店頭に

て承っております。詳しくは土用の丑の日専用サイトまたは店頭カタログをご覧くだ

さい。今後も当社は、店頭をはじめとするさまざまな販売チャネルの活用を通して、

食の楽しさや幸せを多くの方にお届けしてまいります。 

 

 

【フジ／フジグラン店舗】【マックスバリュ／マルナカ店舗】    【ザ・ビッグ店舗】 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

※フジ／フジグラン店舗、マックスバリュ／マルナカ店舗、ザ・ビッグ店舗ではカタログが異なります。  

 

 

 

 

「土用の丑の日」商品ご予約承り開始！ 

― フジのうなぎで夏を乗り切る！ ― 



【商品の一例】 

＜フジ／フジグラン／マックスバリュ／マルナカ店舗＞ 

■鹿児島県産 うなぎ蒲焼（特大） 

 １尾（無頭）約２００ｇ  

価格：本体２，８００円（税込３，０２４円） 

 素材本来の旨味を最大限に引き出す「じっくり焼き」に  

こだわりました。「うなぎ、焼き、たれ」の三位一体を 

追求した蒲焼は、芯温を約１００度までじっくりと焼き 

上げ、余分な脂を丁寧に落とすことで、たれがしみ込み 

やすい良質な肉質に仕上げています。 

 

■宮崎県産 

 【八本木樽】うなぎ蒲焼（特大）  

１尾（有頭）約２００ｇ 

価格：本体２，８００円（税込３，０２４円）  

厳選したうなぎを、炭火で丁寧に焼き上げました。表面 

は香ばしく、中はふっくら。炭火ならではの香りと旨味 

が広がる上品な味わいをお楽しみいただけます。 

 

■鹿児島県産 

 【山田のうなぎ】うなぎ白醤油焼（大）  

 １尾（無頭）〈真空〉約１４０ｇ  

価格：本体２，７８０円（税込３，００２．４０円） 

鰻師謹製の無薬養殖うなぎを使用し、白醤油で上品に焼 

き上げました。蒲焼でも白焼でもない、繊細な味わいが 

楽しめる新しいおいしさです。 

 

■うな重 

 鹿児島県産うなぎ１/２使用、たれ・山椒付き  

価格：本体１，８８０円（税込２，０３０．４０円） 

鹿児島の豊富できれいな地下水を使用し、無投薬で育て 

た「旨水のうなぎ」を使用。ふっくら柔らかな身に、こ 

だわりのたれを丁寧に絡めて焼き上げた蒲焼をのせた、 

贅沢なうな重です。 

 

■うな重と黒毛和牛の牛飯セット 

 鹿児島県産うなぎ使用 

 価格：本体１，４８０円（税込１，５９８．４０円） 

 香ばしく焼き上げたうなぎの蒲焼と、旨味たっぷりの黒  

 毛和牛をご飯にのせた、食べ応えと満足感あふれる贅沢  

 な一品です。 

 

 

 



スマートフォンからの  

アクセスはこちら  

スマートフォンからの  

アクセスはこちら  

【フジ／フジグラン店舗  ご予約承り概要】 

受 付 期 間：土用の丑 ５月１７日（土）～７月９日（水）まで 

       二 の 丑 ５月１７日（土）～７月２１日（日・祝）まで 

        ※お渡し日、商品によって期間が異なる場合がございます。  

お渡し期間：土用の丑 ７月１８日（金）・１９日（土）１０時～   

        二 の 丑 ７月３０日（水）・３１日（木）１０時～  

承 り 店 舗：①フジ／フジグラン各店舗 ９６店舗 

          ※店舗によって、一部取り扱いのない商品がございます。 

         ②フジネットショップ  

           ＵＲＬ：https://shop.the-fuji.net/ 

 

【特典】 

 ご予約のお客さま限定！エフカポイントプレゼント！  

  対象の商品をご予約でエフカポイントがたまる！ 

最大６００ポイントをプレゼントいたします。 

    ※一部対象外商品がございます。  

※フジネットショップのネット決済はフジネットショップポイントがたまります。  

 

 

 

【マックスバリュ／マルナカ店舗 ご予約承り概要】 

受 付 期 間：土用の丑 ５月１７日（土）～７月９日（水）まで 

       二 の 丑 ５月１７日（土）～７月２１日（日・祝）まで 

         ※オンラインストアは最終日２４時までの承りとなります。  

※お渡し日、商品によって期間が異なる場合がございます。  

お渡し期間：土用の丑 ７月１８日（金）・１９日（土）  

各日１０時～１８時まで  

        二 の 丑 ７月３０日（水）・３１日（木）  

各日１０時～１８時まで  

  承 り 店 舗：①当社が運営する中国・四国・兵庫エリアの  

マックスバリュ／マルナカ ３３６店舗 

         ②マックスバリュ・マルナカ  オンラインストア 

          ＵＲＬ：https://onlinestore.maxvalu.co.jp/ 

 

【特典】 

ご予約のお客さま限定！ＷＡＯＮ  ＰＯＩＮＴプレゼント！ 

  対象の商品をご予約でＷＡＯＮ ＰＯＩＮＴがたまる！  

最大６００ポイントをプレゼントいたします。 

    ※一部対象外商品がございます。  

 

 

 

 

 

＼このマークが目印！／  

＼このマークが目印！／  
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https://onlinestore.maxvalu.co.jp/


スマートフォンからの  

アクセスはこちら  

【商品の一例】 

＜ザ・ビッグ店舗＞ 

■宮崎県産  

 うなぎ蒲焼 

 １尾（約１６０ｇ） 

 価格：本体１，９７０円（税込２，１２７．６０円） 

 うなぎの名産地である宮崎で育てられたうなぎを、香ば  

しく、ふっくらと焼き上げました。品質にこだわった風  

味豊かな蒲焼をお楽しみください。 

 

■鹿児島県産うなぎ使用 

 うな重 

 価格：本体１，５７０円（税込１，６９５．６０円） 

 こだわりのうなぎを使用した蒲焼を贅沢に盛り付けまし  

た。香ばしく焼き上げた蒲焼とたれの味わいとともに、 

満足感あふれる一品に仕上げました。 

 

 

 

【ザ・ビッグ店舗 ご予約承り概要】 

受 付 期 間：５月１７日（土）～７月１３日（金）１８時まで  

※オンラインストアは最終日２４時までの承りとなります。   

お渡し期間：土用の丑 ７月１８日（金）・１９日（土）  

  承 り 店 舗：①当社が運営する中国・四国・兵庫エリアの  

ザ・ビッグ ４３店舗 

         ②マックスバリュ・マルナカ  オンラインストア 

          ＵＲＬ：https://onlinestore.maxvalu.co.jp/ 

 

【特典】 

 ①うなぎ蒲焼１尾につき「たれ小袋」３個プレゼント！  

②ご予約のお客さま限定！ＷＡＯＮ  ＰＯＩＮＴプレゼント！ 

 

 

以上 
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