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株式会社フジ（本社：広島県広島市  ／ 代表取締役社長：山口
やまぐち

 普
ひろし

）は、２０２４

年７月２４日（水）の「土用の丑の日」に向けて、うなぎの蒲焼やうな重、国産和牛

などの商品のご予約承りを開始いたしますのでご案内申し上げます。  

 

 今年の「土用の丑」商品は、こだわりの「じっくり焼き」に仕上げた鹿児島県産の

「うなぎ蒲焼」や、イオンの自主基準に基づき生産から出荷までの全工程を管理した

トップバリュグリーンアイの「うなぎ蒲焼き」など選んで楽しい品揃えを実現しまし

た。また、ご自宅で手軽にお楽しみいただける「うな重」や「ステーキ重」、等級に

こだわり九州から仕入れた「黒毛和牛」、生産量が少なく全店での店頭販売が難しい

「甘とろ豚」など、うなぎ以外の商品も豊富に品揃えしています。  

  

ご予約は、２４時間いつでもご予約できるオンラインストアもしくは店頭にて承っ

ております。詳しくは土用の丑専用ページまたは店頭パンフレットをご確認ください。

お客さまの生活スタイルに合わせたご予約・受け取り方法で２０２４年の土用の丑に

は、当社の“夏を元気に乗り切る贅沢”をお楽しみください。 

 

 

【フジ／フジグラン店舗】 【マックスバリュ／マルナカ店舗】 【ザ・ビッグ店舗】 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

※「フジ、フジグラン」店舗、「マックスバリュ、マルナカ」店舗、「ザ・ビッグ」店   

舗ではカタログが異なります。 

 

「土用の丑」商品ご予約承り開始！ 

― 今年の「土用の丑」は７月２４日（水）、「二の丑」は８月５日（月） ― 



 

【商品の一例】 

＜フジ／フジグラン店舗＞  

■鹿児島県産 うなぎ蒲焼（特大）  

 （無頭）1 尾約２００ｇ 

価格：本体２,９８０円（税込３,２１８.４０円） 

おいしさにこだわり「うなぎ、焼き、たれ」の三位一体 

を追求した逸品。たれ付け、焼きの工程をじっくりと３ 

回繰り返すことで、味が十分にしみ込んだフジおすすめ 

「じっくり焼き」の商品です。 

 

■国内産 うなぎ蒲焼（手焼き）（大）  

 （有頭）１尾約１６０ｇ  

 価格：本体３,５８０円（税込３,８６６.４０円） 

 さばきたての生のうなぎに串を打ち、本物のうなぎ職人  

がこだわる「手返し百篇」。卓越した職人が強火の炭火 

で身と皮を何度も手返しながら香ばしく焼き上げました。 

 

■うな重 

 鹿児島県産鰻１／２尾分使用  

 価格：本体１,５８０円（税込１,７０６.４０円） 

 鹿児島の豊富できれいな地下水を使用して、無農薬で育  

てた安全安心な「旨水の鰻」をこだわりのたれで焼き上 

げた蒲焼を乗せたうな重です。 

 

 

 

【フジ／フジグラン店舗  ご予約承り概要】 

受 付 期 間：５月１７日（金）～７月１７日（水） 

      ※商品によって承り期間が異なります。  

お渡し期間：土用の丑 ７月２３日（火）・２４日（水）１０時～  

      二 の 丑 ８月４日（日）・５日（月）１０時～  

承 り 店 舗：①フジ各店舗９７店舗 

       ※店舗によって、一部取り扱いのない商品がございます。  

      ②フジネットショップ  

       ＵＲＬ：https://shop.the-fuji.net/ 

 

キャンペーン：ご予約のお客さま限定！エフカポイントプレゼント！  

     パンフレットの商品をご予約でエフカポイント７倍プレゼント！  

※ネットショップでのご予約のお客さまは、クレジット払いの場合、フジネットショ

ップポイント７倍プレゼントとなります。 

 

 

 

https://shop.the-fuji.net/


スマ ート フォ ンか らの アク セス はこ ちら  

【商品の一例】 

＜マックスバリュ／マルナカ店舗＞ 

■トップバリュグリーンアイ 

 鹿児島県産 うなぎ蒲焼き 特大サイズ 

 １尾・約２００ｇ（１～２人前）  

価格：本体２,８００円（税込３,０２４円） 

イオンの自主基準に基づき生産から出荷までの全工程を 

管理しています。ガス火、炭火、遠赤外線電熱器を使い 

分け、身はやわらか、皮は香ばしく焼き上げました。 

 

■魚屋のうな重 

 鹿児島県産うなぎ  じっくり焼き 

 大サイズ１／２尾分使用  

 価格：本体１,５８０円（税込１,７０６.４０円） 

 肉厚で脂乗りバツグンの鹿児島県産うなぎを「じっくり  

焼き」に焼き上げ、うな重に仕立てました。魚屋自慢の 

 美味を手軽に堪能ください。  

 

■九州産和牛（４等級） ロースステーキ用２枚入り  

 ２００ｇ×２枚 

価格：本体４,９８０円（税込５,３７８.４０円） 

九州から等級にこだわり仕入れた、サシがバランスよく  

散り入る上質な黒毛和牛のステーキ肉をご用意いたしま 

した。土用の「牛」は、厚いお肉をご賞味ください。 

 

【マックスバリュ、マルナカ店舗 ご予約承り概要】 

受 付 期 間：５月１７日（金）～７月１７日（水）１８時まで 

      （オンラインストアは最終日２４時まで）  

      ※商品によって承り期間が異なります。  

お渡し期間：土用の丑 ７月２３日（火）・２４日（水）  

１０時～１８時 

      二 の 丑 ８月４日（日）・５日（月） 

１０時～１８時 

承 り 店 舗：①当社が運営する中国・四国・兵庫エリアの  

マックスバリュ、マルナカ ３３９店舗 

      ②マックスバリュ・マルナカ オンラインストア 

       ＵＲＬ：https://onlinestore.maxvalu.co.jp/ 

 

キャンペーン：ｉＡＥＯＮアプリクーポンでお得！ 

     対象商品をご予約にてお買い上げいただくと、ｉＡＥＯＮアプリクーポン   

     をご利用いただけます。  

 

 

           

※オンラインストアの WEB 決済では、対象商品をイオンマークのついたカードでのクレジット払いご

利用で WAON ボーナスポイントが付与されます。  

※iAEON クーポンと WAON ボーナスポイントの併用はできません。  

※詳しくはオンラインストアをご確認ください。  

 

https://onlinestore.maxvalu.co.jp/


スマ ート フォ ンか らの アク セス はこ ちら  

 

【商品の一例】 

＜ザ・ビッグ店舗＞ 

ザ・ビッグならではの価格で提供します！ 

■宮崎県産 うなぎ蒲焼 

 １尾（約１６０ｇ） 

 価格：本体１,９７０円（税込２,１２７.６０円） 

 

 

 

■鹿児島県産うなぎ使用  

うな重 

 価格：本体１,５７０円（税込１,６９５.６０円） 

  

 

 

 

 

【ザ・ビッグ店舗 ご予約承り概要】 

受 付 期 間：５月１７日（金）～７月１７日（水）１８時まで 

      ※商品によって承り時間が異なります。  

お渡し期間：土用の丑 ７月２３日（火）・２４日（水）  

１０時～１８時 

承 り 店 舗：①当社が運営する中国・四国・兵庫エリアの  

ザ・ビッグ ４３店舗 

      ②マックスバリュ・マルナカ オンラインストア 

       ＵＲＬ：https://onlinestore.maxvalu.co.jp/ 

 

 

 

 

https://onlinestore.maxvalu.co.jp/

